Sanfemao.

Ristoramte a TMammheim dal 197/

LA CARTA

BEILSTRASSE 3, 68159 MANNHEIM-JUNGBUSCH
DONNERSTAG, FREITAG & SAMSTAG AB 18 UHR

ciao@sanremo.ma | 0621 43744258 | sanremo.ma



ANTIPASTI

FOCACCIA DELLA CASA 6,50 €

Hausgebackene ligurische Focaccia mit Kirschtomaten,

Rosmarin, Meersalz und Olivendl A @ m
BRUSCHETTA AL POMODORO 150 €

Gerostetes Landbrot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum und

Olivens| A
FARINATA DI CECI 190¢€

Diinner Kichererbsenfladen aus dem Ofen mit Rosmarin und
schwarzem Pfeffer, von Natur aus glutenfrei @ m

CREMA DI POMODORO 1950 €

Tomatencremesuppe mit Basilikum und einem Schuss Sahne G, |

®

BURRATA CON POMODORINI 1390 €

Cremige Burrata mit Kirschtomaten, Basilikum, Olivendl und
Focaccia A, G @

VITELLO TONNATO 14,90 €

Zart gegartes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Sauce und Rucola
c,DJ

CARPACCIO DI MANZO 19,90 £

Hauchdiinnes Rinderfilet mit Rucola, Parmigiano, Zitrone und
Olivendl G

W rostno con/ma,&o
ANTIPASTO SAN REMO 2400€

Prosciutto crudo, Salame, Pecorino, gegrilltes Gemiise,
Taggiasca-Oliven, Burrata und Focaccia A, G (2, 3) fiir zwei Personen

INSALATE

INSALATA MISTA 890 €

Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke, Karotte und Hausdressing J

®
RUCOLA E PARMIGIANO 1190 €

Rucola, Kirschtomaten, gehobelter Parmigiano und Aceto
Balsamico G, L @

CONDIGLIONE LIGURE 14,50 €

Ligurischer Sommersalat mit Tomaten, Paprika, Gurke, Thunfisch,
Ei, Sardellen, Taggiasca-Oliven und Basilikum c, D m

INSALATA DI CAPRA 1450 €

Blattsalate mit gratiniertem Ziegenké&se, Honig, Walniissen und

Birne G, H, J @
INSALATA CON POLLO 15,50 €

Blattsalate, gebratene Hahnchenbrust, Kirschtomaten, Parmigiano
und Zitronendressing G, J




PIZIA

Clus dom Ofom, @ 32 om

VERDE  vegetaniach

MARGHERITA 950 ¢
Tomatensauce, Fior di Latte, Basilikum A, G @
MARINARA 850 ¢

Tomatensauce, Knoblauch, Oregano und Olivendl, ohne Kase A

®
FUNGHI 1150¢

Tomatensauce, Fior di Latte, frische Champignons, Petersilie A, G

®©
PARMIGIANA 1290€

Tomatensauce, Fior di Latte, gebackene Aubergine, Parmigiano,
Basilikum A, G @

CARNE

VEGETARIANA 1290 €
Tomatensauce, Fior di Latte, gegrilltes Gemiise, Rucola A, G @
QUATTRO FORMAGEI 13,50 €

Fior di Latte, Gorgonzola, Pecorino und Parmigiano, ohne Tomate

A,G@

U mostno consiglio
PIZZA SAN REMO 15,90 €

Tomatensauce, Burrata, Kirschtomaten, Pesto Genovese,
Basilikum A, G @

SALAME 11,90 €
Tomatensauce, Fior di Latte, italienische Salami A, G (2, 3)
DIAVOLA 1290 €

Tomatensauce, Fior di Latte, scharfe Salami, Peperoncino

A G (2, 3) @
PROSCIUTTO E FUNGHI 1290 €

Tomatensauce, Fior di Latte, Kochschinken, Champignons
A G (2 3,8)

CAPRICCIOSA 1390 €

Tomatensauce, Fior di Latte, Kochschinken, Champignons,
Artischocken, Taggiasca-Oliven A, G (2, 3, 8)

MARE

CALZONE 13,90 €

Gefiillt mit Tomatensauce, Fior di Latte, Ricotta, Kochschinken
und Salami A, G (2, 3, 8)

CRUDO E RUCOLA 1490 €

Tomatensauce, Fior di Latte, Prosciutto crudo, Rucola, Parmigiano
A G

"NDUJA E BURRATA 19,50 €
Tomatensauce, Fior di Latte, scharfe kalabrische 'Nduja, Burrata,
Basilikum A, G (2, 3) @

SARDENAIRA 12,90 £

Die Pizza aus Sanremo: Tomaten, Sardellen, Taggiasca-Oliven,
Kapern, Knoblauch und Oregano, ohne Kase A, D@L

TONNO E CIPOLLA 12,90 €

Tomatensauce, Fior di Latte, Thunfisch, rote Zwiebeln A, D, G

GAMBERI E ZUCCHINE 15,90 €

Fior di Latte, Garnelen, Zucchini, Zitronenzeste und Knoblauch,
ohne Tomate A, B, G

FRUTTI DI MARE 15,90 €

Tomatensauce, Meeresfriichte, Knoblauch und Petersilie, ohne
Kéase A, B, N




PASTA & RISOTTO

Fninch gekocht, al donte

W nostno wnmg,ﬂw
TROFIE AL PESTO GENOVESE 13,90 €

Ligurische Trofie mit Pesto aus Basilikum, Pinienkernen,
Parmigiano und Pecorino, dazu Kartoffeln und griine Bohnen A, G

© Iy
SPAGHETTI AL POMODORO 1090€

Tomatensugo, Basilikum, Olivenol A @

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO 1090
Knoblauch, Olivendl, Peperoncino, Petersilie A @ @
PENNE ALL'ARRABBIATA 11,50 €

Scharfer Tomatensugo mit Knoblauch, Peperoncino und Petersilie

JOI®)
GNOCCHI ALLA SORRENTINA 1390€

Kartoffelgnocchi in Tomatensugo, mit Fior di Latte und Basilikum
Uberbacken A, C, G @

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 1450 €

Guanciale, Eigelb, Pecorino Romano und schwarzer Pfeffer, ganz
ohne Sahne A, C, G (2, 3)

TAGLIATELLE AL RAGU 1490 €

Frische Eiernudeln mit langsam geschmortem Rinderragt und
Parmigiano A, C, G, I, L

LASAGNE AL FORNO 1490 €

Hausgemachte Lasagne mit Rinderragu, Béchamel und
Parmigiano A, C, G, |, L

PANSOTI ALLA SALSA DI NOCI 15,90 €

Ligurische Teigtaschen mit Ricotta und Wildkrautern in

Walnusssauce A, C, G, H @ m
LINGUINE ALLE VONGOLE 18,50 €

Venusmuscheln, Knoblauch, Weiwein, Petersilie und ein Hauch
Peperoncino A, L, N

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE 19,90 €

Garnelen, Miesmuscheln, Calamari, Kirschtomaten, Knoblauch
und WeiBwein A, B, L, N

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI 1150 €

Carnaroli-Reis mit Steinpilzen, Weilwein, Parmigiano und
Petersilie G, I, L (D




DOLCI

&ummxﬁwn Dchduss

W rostno om'us,ug,?w
TIRAMISU DELLA CASA 190 €

Loffelbiskuit, Mascarpone, Espresso, ein Hauch Marsala und
Kakao A, ¢, 6,L (11) (V)

PANNA COTTA AL FRUTTI DI BOSCO 6,90 €
Vanille-Panna-Cotta mit Waldbeeren G @
TORTA CAPRESE 150 €

Saftiger Schokoladen-Mandelkuchen ohne Mehl, mit Vanilleeis

C,G,H®

AFFOGATO AL CAFFE 590 €
Vanilleeis, ibergossen mit heillem Espresso C, G (11) ®
SORBETTO AL LIMONE 5,00 €
Erfrischendes Zitronensorbet @

CANESTRELLI E CAFFE 490 €
Ligurisches Mirbegeback mit Puderzucker, dazu ein Espresso
Ac.c ) () (D




BEVANDE
Clpenitino, Uino wnd Calfs

APERITIVI

SPRITZ APERITIVO 021190 €
Bitterorangen-Aperitif, Prosecco, Soda und Orange L (1)
LIMONCELLO SPRITZ 021800 €

Limoncello, Prosecco, Soda und frische Minze L

VINO

NEGRONI 6c 9,90 €

Gin, Bitter und roter Wermut L (1)

VERMENTINO 021 190€ 075128008

Weil, frisch und mineralisch, von der Riviera rund um Sanremo L

Riviera Ligure di Ponente DOC m

BIRRA & ANALCOLICI

ROSSESE DI DOLCEACQUA 021850€ 0751 32,00€

Rot, leicht und fruchtig, aus dem Hinterland von Sanremo L

PROSECCO 011930€  07512900€

Trocken und fein perlend L DOC, brut

BIRRA ALLA SPINA 0314206 051590€ ACQUA MINERALE 0751 6,90 €
Italienisches Lagerbier vom Fass A Still oder sprudelnd

LIMONATA DELLA CASA 041490 €

Hausgemachte Zitronenlimonade mit Minze

CAFFE & DIGESTIVI

ESPRESSO 260 € LIMONCELLO 201 4,90 €
Kurz und kraftig (11) Zitronenlikor, eiskalt serviert

CAPPUCCINO 380 € GRAPPA 205,00 €

Espresso mit aufgeschaumter Milch G (11)

Italienischer Tresterbrand



ZEICHENERKLARUNG

@ vegetarisch @ vegan @ scharf m Ligurische Spezialitat
I riostno CO’rwg,RA_o Empfehlung des Hauses

Buchstaben: Allergene, Zahlen in Klammern: Zusatzstoffe (siehe Allergenkarte)

ALLERGENE TUSATZSTOFFE

| Glutenhaltiges Getreide mit Farbstoff

p  Krebstiere 7 mit Konservierungsstoff

¢ Eier 3 mit Antioxidationsmittel

D Fisch 4  mit Geschmacksverstéarker
[ Erdnisse 5 geschwefelt

[ Soja §  geschwarzt

¢ Milch und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) ] gewachst

I Schalenfriichte (Niisse) §  mit Phosphat

|  Sellerie g mit StiBungsmittel

]  Senf {0 enthdlt eine Phenylalaninquelle
K Sesamsamen I koffeinhaltig

L  Schwefeldioxid und Sulfite 2 chininhaltig

M Lupinen

N Weichtiere

Unsere Gerichte entstehen in einer Kiiche, in der alle genannten Allergene verarbeitet werden. Trotz groter Sorgfalt kdnnen Spuren durch
Kreuzkontakt nicht ausgeschlossen werden. Rezepturen und Zutaten konnen sich @ndern. Bei Allergien und Unvertraglichkeiten beraten wir
Sie gern.

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer. Stand: Oktober 2026

San Remo
Beilstralle 3, 68159 Mannheim-Jungbusch

Donnerstag, Freitag & Samstag ab 18 Uhr
m W Reservierung per E-Mail oder telefonisch wahrend unserer Offnungszeiten
ciao@sanremo.ma | 0621 43744258

Konzeptkarte zur Darstellung des Restaurantkonzepts San Remo. Diese Webseite und Karte dienen zur reinen Darstellung und sind fiktiv.



