Ristoramte a TNarvnheim dad 1977

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Kennzeichnung der 14 Hauptallergene nach Lebensmittelinformations-Verordnung (LMIV) und der kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffe. @ = enthalten
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FOCACCIA DELLA CASA ) o (]
BRUSCHETTA AL POMODORO ) o (]
FARINATA DI CECI () (]
CREMA DI POMODORD o () o
BURRATA CON POMODORINI ) () o
VITELLO TONNATO o () [ J
CARPACCIO DI MANZO ()
ANTIPASTO SAN REMO fur zwei Personen ) () 2,3
INSALATA MISTA o [ ] ( ]
RUCOLA E PARMIGIANO o () o
CONDIGLIONE LIGURE () ([ ]
INSALATA DI CAPRA o () (] o
INSALATA CON POLLO ) [ ]
e
MARGHERITA o () ([
MARINARA (] ([ ( ]
FUNGHI o o ([
PARMIGIANA o () ([



GERICHT

B Krebstiere

[ Eier

D Fisch

[ Erdniisse

f Soja

& Milch

i Nisse

| Sellerie

| Senf

k Sesam

| Sulfite

M Lupinen

N Weichtiere

Alkohol

Vegan

TUSATISTOFFE

VEGETARIANA
(UATTRO FORMAGEI
PIZZA SAN REMO
SALAME

DIAVOLA
PROSCIUTTO E FUNGHI
CAPRICCI0SA
CALZONE

CRUDO E RUCOLA
"NDUJA E BURRATA
SARDENAIRA

TONNO E CIPOLLA
GAMBERI E ZUCCHINE
FRUTTI DI MARE
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® O O | Vegetarisch

2,3
2,3
2,3,8
2,3,8

2,3,8

2,3

PASTA & RISOTTO

TROFIE AL PESTO GENOVESE
SPAGHETTI AL POMODORO
SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO

PENNE ALL'ARRABBIATA

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
SPAGHETTI ALLA CARBONARA

TAGLIATELLE AL RAGD
LASAGNE AL FORNO

PANSOTI ALLA SALSA DI NOCI

LINGUINE ALLE VONGOLE
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B Krebstiere
[ Eier

D Fisch

[ Erdniisse
f Soja

& Milch

i Nisse

| Sellerie

| Senf

k Sesam

| Sulfite

M Lupinen

N Weichtiere
Vegetarisch

GERICHT TUSATISTOFFE

SPAGHETTI AT FRUTTI DI MARE
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI

® | AGluten
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® O | Alkohol
o

TIRAMISU DELLA CASA () () [ ) [ () () 1
PANNA COTTA Al FRUTTI DI BOSCO () ()

TORTA CAPRESE () [ ) () [ )

AFFOGATO AL CAFFE () () [ ) 1
SORBETTO AL LIMONE () [

CANESTRELLI E CAFFE () () [ ) [ ) 1
SPRITZ APERITIVO e o 1

LIMONCELLO SPRITZ e o

NEGRONI [ o 1

VERMENTINO Riviera Ligure di Ponente DoC () o

ROSSESE DI DOLCEACQUA boc e o

PROSECCO poc, brut e o

BIRRA ALLA SPINA [ ) o

LIMONATA DELLA CASA

ACQUA MINERALE

ESPRESSO 11
CAPPUCCINO [ ) 1
LIMONCELLD [ )

GRAPPA o



ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniisse

Soja

Milch und Milcherzeugnisse

inkl. Laktose)
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Schalenfriichte (Niisse)
Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen

Weichtiere

LUSATZSTOFFE
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mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstéarker
geschwefelt

geschwarzt

1 gewachst
8 mit Phosphat
§  mit SiBungsmittel

0 enthalt eine
Phenylalaninquelle

Il koffeinhaltig
12 chininhaltig

SAN REMO

Unsere Gerichte entstehen in einer Kiiche, in der alle genannten Allergene
verarbeitet werden. Trotz groBter Sorgfalt konnen Spuren durch Kreuzkontakt
nicht ausgeschlossen werden. Rezepturen und Zutaten kdnnen sich dndern.
Bei Allergien und Unvertrédglichkeiten beraten wir Sie gern.

Stand: Oktober 2026

Konzeptkarte zur Darstellung des Restaurantkonzepts San Remo. Diese Webseite und
Karte dienen zur reinen Darstellung und sind fiktiv.



